EXAMEN 2° PARCIAL - 1° DECORACION - 7 de junio de 2016

Calcula una receta para la siguiente formula Seger:

0,5 PbO 04 ALOs 32 SiO,
0,3 Na,O
0,2 Li,O

Aventura qué caracteristicas podria tener el vidriado.

¢Qué diferencia hay entre una sustancia vitrea y una cristalina?
Define los siguientes términos: albita, eutéctico.

Nombra tres mecanismos de opacidad en los vidriados.

Las dos formas habituales de conocer la composiciéon de un vidriado ceramico son la férmula Seger y la
receta, ¢qué diferencias hay entre ambas?

¢Cual es la funciéon de la alimina en un vidriado?

La ultima pregunta esta a la vuelta



10. Las siguientes imagenes se han obtenido de las hojas de caracteristicas de dos fritas y dos pastas

ceramicas:

FICHA TECNICA DE ESMALTE 5005 TRANSP. ATOMIZADO

|5. DILATOMETRIA

(25-300) 60,7310 ¢ T® Transformacién 564°C
(50-300) 61,1110 ¢! T® Reblandecimiento 633°C
(300-500) 654010~ ¢ Pto. Fusion = 875°C

FICHA TECNICA DE BISILICATO DE PLOMO TRANSP. ATOM.

5. DILATOMETRIA

(25-300) 75,0610~ ¢ T® Transformacién 452°C
(50-300) 76,9610~ ¢! T? Reblandecimiento 505°C
(300-500) 1257910~ ¢~ Pto. Fusion = 700°C
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Escoge una de las fritas y una de las pastas para que la posibilidad de craquelado del vidriado sea minima.

Explica el por qué de tu eleccion.

La primera pregunta vale cuatro puntos y las demas un punto cada una.



